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Seit 10.02.1994, gibt es nun unser Cafe 
Bistro Goa in Mühldorf.

Mit der Eröffnung durch Ingrid Krämer 
und Guido Igerl zog erstmals am Stadt-
platz ein Lokal im indisch-balinesischen 
Style in unser Kleinstadtmetropole ein. 
Auch gehörte der Gastgarten am Stadt-
platz zu einem der Ersten.

Während der ersten Jahre wurden im 
Goa auch Hausbälle, Livekonzerte, 
Cocktailparties und andere Events, 
zusätzlich zum Normalbetrieb, abgehal-
ten.

Heute finden Musikveranstaltungen 
nur noch in der Musiknacht und bei 
privaten Buchungen im Wirtshaus statt.

Nach vielen Jahren und zahlreichen 
Renovierungs- und Modernisierungsar-

ÜBER UNS
beiten verschwand das ursprüngliche 
Aussehen des Cafes mehr und mehr. 
Nur einige Wandmalereien und Bam-
bus an Bar und Decken erinnern noch 
daran.

2004 entschlossen sich die Firmeninha-
ber zu einem Brauereiwechsel. Seitdem 
gibt’s bei uns die hervorragenden Biere 
des Hofbräuhauses Traunstein.

Im März 2013 wurde das Lokal durch 
einen Durchbruch ins Nebengebäude 
erweitert.

Aus den Räumen des Raumausstatters 
Feicht wurde unser heutiges Wirtshaus 
„s`danem dro“.

Somit war endlich genug Platz, um 
auch größere Feiern und Veranstaltun-
gen auszurichten.

Im November 2019 wurde unsere Kü-
che komplett erneuert und gilt als eine 
der modernsten am Stadtplatz. So kön-
nen wir trotz geringer Größe optimal 
arbeiten, und unseren Gästen zu lange 
Wartezeiten ersparen!

Am 1. Januar 2021 ging das Goa und 
s`danem dro in den alleinigen Besitz 
der Familie Igerl über.

In den nächsten 2-3 Jahren ist eine 
komplette Erneuerung des Barberei-
ches, sowie des kleinen Nebenraumes 
in Planung.

Unser Lokalblatt Ausgabe 1 und mit 
jeder weiteren Edition auch unserer 
Goa-Familie.

Kurz vor Erscheinen von Ausgabe 1 
gabs als Steilvorlage gleich prominen-
ten Besuch für unsere Servicemädels 
Sabine und Tina.

Sabine, liebevoll auch Bienchen 
genannt, ist mit mehr als 34 Jahren 
Betriebszugehörigkeit unserer lang-
jährigste Mitarbeiterin. Sie war schon 
in unseren Betrieben in Garching und 
Haag von Anfang an am Start.

Und trotz dieser langen Zeit, kann 
Sabine noch immer bei Bedarf in 
„Warpgeschwindigkeit“ durch unsere 
Gasträume flitzen und unsere Gäste 
mit Speis und Trank versorgen!

WIR STELLEN VOR

Unser zweites Girl Tina gehört auch 
schon seit fast 20 Jahren zur Goa-Fa-
milie. Mit ihrer lustigen, liebevollen 
auch kompetenten Art erobert sie die 
Herzen unserer Gäste im Sturm!

Aber VORSICHT: Ab und zu kommt 
schon mal ein Putzlappen oder ähnli-
ches Geschoss ums Eck geflogen - die 
Erziehung von Kollegen und Gästen 
ist ihr schon auch sehr wichtig!



WOCHENKARTE VORSPEISEN
Kleines Knoblauch-Kräuterbaguette	 	   3,50

Großes Knoblauch-Kräuterbaguette	 	   4,50

SALATE IN HAUSDRESSING

Kleiner gemischter Salat	 	   5,00

Großer gemischter Salat 	 	   7,50

Wiener Salatteller	  	 13,90  
mit panierten Schnitzelstreifen 		
			
Salat funghi 	   	 12,90
mit gebratenen Champignons		
		  
Salat Halloumi 	 	  13,90
mit gebratenem Halloumi und Kräutern	  	
		
Salat Chef 	 	  14,80
mit gebratenem Schweinefilet und Champignons 		
			
Salat Amerika 	  	 14,80
gebratenes Hähnchenbrustfilet mit warmem Mais		
			
Salat Atlantik 	 	  17,50
mit gebratenem Lachsfilet und Zitrone

			
Salat Ziegenpeter	 	 15,00
mit karamellisiertem Ziegenkäse, Walnüssen und Honig	
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SALATE IN HAUSDRESSINGNUDELGERICHTE
Tagliatelle 	 	 15,80
mit frischem norwegischem Lachs in leichtem Zitronenrahm	     

Käsespätzle 	 	  13,20
mit hausgemachten Röstzwiebeln und gemischtem Salat	

BAYERISCHE 
GENUSSMOMENTE
Ofenfrischer bayerischer Schweinekrustenbraten 	 	  14,50
mit Dunkelbiersauce, Semmelknödel und Krautsalat

Rahmschwammerl 	 	  10,90
mit Semmelknödel

Rindsgulasch 	 	  14,50
mit hausgemachtem Semmelknödel

GERICHTE VOM GRILL
Scharfes Thaicurry 	 	  15,50
mit Hähnchen, frischem Gemüse und Duftreis

Scharfes Thaicurry 	 	  12,90
mit Kokosmilch, frischem Gemüse und Duftreis , vegan

Schnitzel Wiener Art 	 	  12,80
vom Schwein mit Pommes Frites

Kinderschnitzel 	 	   8,50
vom Schwein mit Pommes Frites

Knusperschnitzel1,2	 	  14,50
von der Hähnchenbrust mit Dip, Zitrone und Pommes Frites

Ratsherrenteller Schweinefilet vom Grill 	 	  18,00
in Schwammerlsauce mit Kartoffelkroketten und frischem Marktgemüse

Putengyros 	 	  15,50
mit Tzatziki, Zwiebelringen und Pommes Frites

Grillteller Goa    	 	   18,50
drei verschiedene Fleischsorten mit Speck1,2, Würstchen1,2, Kräuterbutter, 

frischem Marktgemüse und Pommes Frites 

Schwabenpfandl 	 	   16,50
Schweinelendchen auf Spätzle mit Schwammerlsauce und Käse überbacken	

Original Wiener Schnitzel 	 	  21,80
von der Kalbslende mit Petersilienkartoffeln, Zitrone und Preiselbeeren

FISCHGERICHTE
Filet vom frischen Lachs	 	  17,50
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln und Marktgemüse	



TOASTS
Teufelstoast 	 	   9,00
Schweinelendchen auf Toast mit pikanter Sauce überzogen

Halber Teufelstoast	 	   7,00

Filettoast 	 	 11,50
Schweinefilet vom Grill mit Schwammerlsauce und Sahnehaube	  

Halber Filettoast	 	   8,50

Pfeffertoast 	 	   9,00
Schweinelendchen vom Grill mit würziger Pfeffersauce

		
Aufpreis Beilage Pommes Frites       	   	 4,00
Aufpreis Beilagensalat        	   	 5,00

VON DER KARTOFFEL
Ofenkartoffel 	 	 9,50
gefüllt mit Kräuterdip und Salatgarnitur

Ofenkartoffel funghi 	  	 13,50
gefüllt mit Kräuterdip und gebratenen, frischen Champignons, 
dazu Salatgarnitur

Ofenkartoffel Gärtnerin Art  	 	 13,50
mit Kräuterquark und frischem Marktgemüse, dazu Salatgarnitur		
		
	

Ofenkartoffel Griechische Art 	 	 14,50
mit Tzatziki, Putengyros und Zwiebelringen an Beilagensalat	

KLEINE GERICHTE
Schinken1,2-Käse-Toastecken  	 	   6,80
mit Teufelssauce

Country Potatoes1,2	 	   6,50
Kartoffelecken mit 2 Dips

Große Portion Pommes	 	   6,50
mit 2 Dips

Currywurst1,2	 	   8,00
mit Pommes Frites

Bayerischer Wurstsalat	 	   7,90
in Essig und Öl mit Zwiebelringen, Tomaten, Essiggurken, Schnittlauch und Brotkorb	

Schweizer Wurstsalat	 	   8,90
in Essig und Öl mit Zwiebelringen, Emmentaler, Schnittlauch, Essiggurken und Brotkorb	
	

Hausgemachter Essigknödel	   	 7,90
mit Gurken, Zwiebeln und Schnittlauch, serviert mit gemischtem Brotkorb	
	

Kalter Braten	 	   7,90
mit Essiggurken, Kren, Brot und Butter

	

Liebe Gäste, aus organisatorischen Gründen und um längere Wartezeiten zu ver-

meiden, ist es uns leider nicht möglich,  in den Haupt- bzw. Stoßzeiten Umbestel-

lungen anzunehmen. Wir bitten um Ihr Verständnis.



Pfeffersteak Madagaskar	   24,80
mit Pfefferrahmsauce und Pommes Frites		
		

Countrysteak	   24,80
mit würzigen Countrykartoffeln, 
Mais und Kräuterdip	
	

Gärtnersteak	   24,80
mit Kräuterbutter und 
großem gemischtem Salat		
		

Steak Natur	   24,80
an Kräuterbutter, frischem Marktgemüse 
und Ofenkartoffel, gefüllt mit Kräuterquark		
		

BBQ-Steak	   24,80
mit Ofenkartoffel, Kräuterquark, 
Barbecuedip und Kräuterbutter		
		

Zwiebelrostbraten	   24,80
von der Lende mit Röstzwiebeln, 
Bratensauce und Pommes Frites		
			
		

Kalbsrückensteak	   26,80
mit Herzoginkartoffeln, gebratenem 
Thaispargel und Cognacrahmsauce		
			
		

           Auf Wunsch erhöhte Fleischportion
               Aufpreis je 50 gr

           4,00

STEAKS 
VOM IRISCHEN 
WEIDEOCHSEN

BURGER
GOA-Burger1,2	 	  14,50
Hähnchenbrustfilet vom Grill mit Speckscheibe, Gurken, Tomaten, Käse, 
Salat, pikanter Teufelssauce und Pommes Frites

Crispy-Chicken-Burger        	 	 14,50
Hähnchenbrustfilet vom Grill im Cornflakesmantel auf Teufelssauce 
mit Salat, Tomaten und Gurken an Pommes Frites 

Cheeseburger1,2	 	  14,50
Rinderhackfleisch mit Käse und Speckscheibe auf Essiggurken,
Tomaten, Salat und Senfmayonnaise, dazu Pommes Frites

US-BBQ-Burger1,2	 	  14,50
Rinderhackfleisch mit Speck, BBQ-Sauce, Essiggurken,
Tomaten, Salat und Pommes Frites	
	

Halloumi-Burger 	 	  14,50
mit gebratenem Halloumi, Kräuterquark, Gurken, Tomaten 
und Blattsalaten, dazu Pommes Frites

The Giant Goat 	 	 16,00
Rinderhackfleisch mit Speck, Röstzwiebeln, Ziegenkäse, 
Tomaten, Gurken, Salat und Senfmayonnaise, dazu Pommes Frites

Guacamoleburger 	 	 14,50
Rinderhackfleisch mit Käse, Salat, Gurken, Tomaten und 
Guacamole, serviert mit Pommes Frites		
		

Aufpreis Beilagenumbestellung 
auf Salat 
1,00



Charly Brown 	 	 4,20
Semmelknödel mit Bratensauce	

Snoopy 	   	 4,20
Spätzle mit Bratensauce

Mickey Mouse 	 	 8,50
Schnitzel Wiener Art mit Pommes Frites	
	

Bugs Bunny 	 	 5,00
kleine Grillwurst mit Pommes Frites	
	

Donald Duck 	 	 4,00
Portion Pommes Frites		
	

Biene Maja	 	 5,50
kleiner Kaiserschmarrn mit Apfelmus		
		

KINDERKARTE
WARME GETRÄNKE
Westhoff Kaffee-Spezialitäten 

Tasse Kaffee__________________________    2,50

Haferl Kaffee                                                                3,80

Espresso                                                                         2,30

Doppelter Espresso                                                      3,50

Espresso Macchiato mit Milchschaum                                           2,50

Espresso Affogato mit Vanilleeis1                                                                        3,60

Cappuccino mit Milchschaum oder Sahnehaube	 Tasse	 3,00
		 Haferl	 3,80

Haferl Milchkaffee	 	 3,80

Latte Macchiato mit Milchschaum	 	 3,50

Haferl Heiße Schokolade	 	 3,80

Westhoff Tee-Spezialitäten

Darjeeling (schwarzer Tee)	 	 3,00

Four Secrets (grüner Tee)	 	 3,00

Soft Soul (rote Früchte)	 	 3,00

Sunny Spirit (Zitrone - Limette)	 	 3,00

African Lights (Rooibos - Vanille)	 	 3,00

Healthy Soul (Pfefferminze)	 	 3,00

Herbal Balance (Kamille)	 	 3,00



EISKARTE
Rhabarberbecher 	 	  7,80
2 Kugeln Rhabarber-Erdbeer- und 1 Kugel Vanilleeis1

mit frischen Erdbeeren, Rhabarberragout, Sahne und Minze	
	

Schoko-Schoko 	 	  7,80
3 Kugeln Schokoladeneiscreme mit Schokosauce, Schokosplittern,
frischen Beeren, Sahne und gehackten Pistazien		
		

Türmchen vom Schokoladenmousse 	 	 8,20
auf Mangomark, frischen Beeren und Minze		
	

Lauwarmes Schokoladensouffle	 	   8,00
an Rhabarber-Erdbeereiscreme, Sahne und frischen Früchten

Desserts

Apfelstrudel 	 	   5,90
mit frischen Früchten, Vanilleeis1 und Sahne		
	
Topfenstrudel 	 	   5,90
mit frischen Früchten, Vanilleeis1 und Sahne		
	
Kaiserschmarrn 	 	   7,80
serviert mit Apfelmus		
			 
		

Gemischtes Eis 	 	   4,20
	je eine Kugel Vanille1-, Erdbeer-und Schokoladeneis         	
mit Sahne 	 	   5,00

Eisschokolade 	 	   5,50
2 Kugeln Vanilleeis1 mit kalter Schokolade und Schlagsahne

Eiskaffee 	 	   5,50
2 Kugeln Vanilleeis1 mit kaltem Kaffee und Schlagsahne

Blonder Engel 	   	 6,00
1 Kugel Vanilleeis1 mit Orangensaft aufgegossen, 
garniert mit Sahne und frischer Minze		
		

Heiße Liebe	   	 7,80
4 Kugeln Vanilleeis1 mit heißen Himbeeren und Sahne	
	

Vanille-Schokotraum	 	   7,80
4 Kugeln Vanilleeis1 mit heißer Schokoladensauce und Sahne

Erdbeerbecher (nach Saison)	 	   7,80
3 Kugeln Vanilleeis1 mit frischen Erdbeeren, Sahne und Minze		
	



BIERE VOM HOFBRÄUHAUS TRAUNSTEIN

Biere vom Fass

Fürstenquell Export Hell 	 0,25l	 2,80
		 0,5l	 4,00

Fürstenpils 	 0,2l	 2,80
		 0,3l	 3,70

Helles Weißbier 	 0,3l	 3,40
		 0,5l	 4,20

Dunkles Weißbier 	 0,3l	 3,40
		 0,5l	 4,20

Flaschenbiere

Alkoholfreies Bier 	 0,5l	 4,00

Dunkles Bier 	 0,5l	 4,00

Alkoholfreies Weißbier 	 0,5l	 4,20

Leichtes Weißbier 	 0,5l	 4,20

Biermischgetränke

Radler Helles Bier + Zitronenlimo7	 0,25l	 2,80
		 0,5l	 4,00

Russen Weißbier + Zitronenlimo7	 0,3l	 3,40
		 0,5l	 4,20

Cola-Weizen1+4 	 0,5l	 4,50

Goaßhalbe Dunkles Bier + Cola1+4 + Kirschlikör 	 0,5l	 5,20

ALKOHOLFREIE 
GETRÄNKE
Wasser und Süßgetränke

Glas Leitungswasser 	 	 gratis 
Servicepauschale 		  1,00
		
Tafelwasser prickelnd	 0,2l	 2,30
		 0,5l	 3,40

Tafelwasser still	 0,2l	 2,30
		 0,5l	 3,40

Aqua Panna stilles Mineralwasser	 1,0l	 6,00
			
San Pellegrino prickelndes Mineralwasser	 0,2l	 3,20
		
Pölz Eistee Pfirsich	 0,3l	 3,00
		 0,5l	 4,00

Coca Cola1+4+7	 0,3l	 3,00
		 0,5l 	 4,00

Coca Cola Light1+4+5+6+7	 0,3l	 3,00
		 0,5l 	 4,00

Fanta Orangenlimonade1+2+7	 0,3l 	 3,00
		 0,5l	 4,00

Sprite Zitronenlimonade7	 0,3l	 3,00
		 0,5l	 4,00

Mezzo Mix1+2+4+7	 0,3l 	 3,00
		 0,5l	 4,00

Red Bull Energiedrink1+4+8	 0,25l	 4,20



Schweppes + Tonics 

Schweppes Bitter Lemon3	 0,2l 	 3,20

Schweppes Ginger Ale1	 0,2l	 3,20

Schweppes Russian Wild Berry	 0,2l 	 3,20

Thomas Henry Tonic2+3	 0,2l 	 3,20

Fevertree Indian Tonic2+3	 0,2l	 3,50

Fevertree Mediterranean Tonic2+3	 0,2l	 3,50

Fentimens Indian Tonic2+3	 0,2l	 3,50

Gin

Bombay Sapphire Gin	 2cl	 3,70
		 4cl	 6,80

Tanqueray Gin	 2cl	 3,70
		 4cl	 6,80

Gin Mare	 4cl 	 8,00

Berliner Brandstifter Gin	 4cl	 8,50

Aviation Gin	 4cl	 8,00

Elephant Gin	 4cl	 8,50

The Illusionist Gin	 4cl	 8,50

Hendrick’s Gin	 4cl	 8,00

Pölz-Säfte, Nektar und Schorlen

Apfelsaft	 0,2l	 2,80

Orangensaft 	 0,2l	 2,80

Bio Mango-Maraquja-Nektar	 0,2l	 3,70

Traubensaft	 0,2l	 3,00

Ananasaft	 0,2l	 3,00

Johannisbeer-Nektar	 0,2l	 3,00

Sauerkirsch-Nektar	 0,2l	 3,00

Rhabarber-Nektar	 0,2l	 3,00

Maracuja-Nektar	 0,2l	 3,00

Apfelschorle	 0,2l	 3,00
	 	 0,5l	 3,70

Orangenschorle	 0,2l 	 3,00
		 0,5l	 3,70

Hollunderschorle - Hollundersirup, Minze, Limette	 0,5l	 4,50

Bio Mango-Maraquja-Nektar-Schorle	 0,5l	 4,50

Sonstige Schorlen	 0,2l	 3,00
		 0,5l	 4,00

Produkte die mit den Zahlen 1,2,3,4,5,6,7,8 gekenn-
zeichnet sind,  enthalten folgende Inhaltsstoffe:

	 1 = mit Farbstoff 

	 2 = mit Antioxidationsmittel

	 3 = chininhaltig 

	 4 = koffeinhaltig

	 5 = enthält eine Phenylalaninquelle 

	 6 = mit Süßungsmittel

	 7 = mit Konservierungsstoffen

	 8 = Taurin

Unsere Mitarbeiter informieren sie gerne über Aller-
gene in unseren Speisen und Getränken.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienung.



Whiskey Bourbon

Jim Beam1	 	 3,40

Four Roses1	 	 3,40

Jack Daniels1	 	 3,80

Whiskey Scotch

Ballantines1	 	 3,80

Johnnie Walker Red Label1	 	 3,80

Irish Whiskey

Tullamore Dew1	 	 3,70

Malt Whiskey

Auchentoshan1	 	 4,60

Bowmore1	 	 4,60

Obstbrände und Schnäpse

Framboise (Himbeerbrand aus Frankreich)	 2cl	 4,20

Poire Williams (Birnenbrand aus Frankreich)	 2cl 	 4,20

Freihof Marillenbrand	 2cl	 4,20

Obstler (Obstschnaps)	 2cl	 3,20

Short- und Longdrinks

Shortdrink (2cl Spirituose + Mischgetränk)	 	 4,50
Aufpreis für Dose Red Bull 1,00

Longdrink (4cl Spirituose + Mischgetränk) 	 	 8,50
Aufpreis für Dose Red Bull 1,00

Aperitifs
	
Martini Bianco	 5cl	 3,20
	
Aperol „Sprizz“ (Prosecco, Soda, Aperol, Orange)	 	 6,50

Hugo (Prosecco, Soda, Hollundersirup, Minze, Limette)	 	 6,50

Lillet „Berry“ (Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry, Beeren)	 	 6,50

Lillet „Buck“ (Lillet Blanc, Ginger Ale1, Limette, Limettensaft7)	 	 6,50

Lillet „Vive“ (Lillet Blanc, Tonic Water2+3), Gurke, Erdbeere, Minze)	 	 6,50

Martini Sprizz (Martini Vibrante Sprizz, Tonic Water, Orangenscheibe, alkoholfrei)	 	 5,80

Liköre

Amaretto di Saronno	 2cl	 3,20

Bailey’s Irish-Cream	 2cl	 3,20

Tia Maria	 2cl	 3,20

Southern Comfort1	 2cl 	 3,80

Weinbrand und Cognac

Asbach	 2cl	 3,20

Hine V.S.O.P	 2cl	 5,00

Bitters

Averna (Kräuterlikör)	 2cl	 3,40

Ramazzotti (Kräuterlikör) 	 2cl	 3,40

Jägermeister (Kräuterlikör)	 2cl	 3,40

Fernet Branca (Kräuterlikör)	 2cl 	 3,40



Internationale Spirituosen
	
Wodka Absolut	 2cl 	 3,20

Tequila Jose Cuervo Weiß	 2cl	 3,70

Tequila Jose Cuervo Braun	 2cl	 3,70

Sambuca Molinari	 2cl	 3,50

Ouzo 12	 2cl	 3,50

Bocchino Grappa Gran Moscato	 2cl	 4,20

Erdbeerlimes1+7	 4cl	 3,20

Myer’s Rum        	 2cl	 3,20

Pascas 73% Rum	 2cl	 4,00

B-52 (Tia Maria1, Baileys1, Pascas Rum)	 2cl	 5,50

Internationale Spezialitäten

Bailey’s Coffee mit Schlagsahne	 	 5,50

Irish Coffee mit Whisky und Schlagsahne	 	 5,50

Lady’s Coffee mit Amaretto und Schlagsahne	 	 5,50

Schaumweine

Prosecco di Valdobbiadene	 0,1l	 3,80
		 0,75l	 23,00

Ruinart Brut Rosé Champagne	 0,75l	 119,00

Weißweine

Blanc de Blanc französischer Landwein (Languedoc) 	 0,2l	 5,20

Lugana I Frati DOC Lombardei Italien 	 0,2l	 8,00
		 0,75l	 29,00

Silvaner Castell´sches Domänenamt Deutschland 	 0,2l	 7,00
		 0,75l	 23,00

Riesling P. J. Valckenberg Franken                    0,2l        6,00
	                                                                                  0,75l    20,00

Grüner Veltliner „Veit-liner“ Österreich           0,2l         6,50
	                                                                                  0,75l    21,00

Lugana St. Christina Italien                                        0,75l      32,00

Rotweine

Burger Blauer Zweigelt Österreich                                   0,2l       5,50
	                                                                                         0,75l     19,00

Itinera Primitivo Salento Italien                                      0,2l         6,50
	                                                                                                 0,75l      21,00

Torres Coronas Tempranillo Spanien                           0,2l         6,50
	                                                                                        0,75l      21,00

Roséwein

Bardolino Chiaretto Italien                                                         0,2l      5,50
	                                                                                                          0,75l     20,00

Weinschorlen

Weinschorle mit französischem Landwein                                   0,2l      3,80
	                                                                                                                         0,5l        6,50

Weinschorle mit Lugana I Frati/ Riesling	 0,2l	 5,00
		 0,5l	 8,50



Long Island Iced Tea	 	 13,00
Bombay Sapphire Gin, Absolut Wodka, Myer’s Rum, Contreau, 
Jose Cuervo Tequila,  Coca Cola1+4+7, Zitronensaft

Hemingway’s Favourite	 	 8,00
Jack Daniels, Jim Beam, Johnnie Walker1, Tequila, Coca Cola1+4+7

Touchdown	 	 9,50
Absolut Wodka, Abricot Brandy, Zitronensaft, Ananassaft, 
Maracujasaft, Grenadine1+2

Sex on the Beach	 	 10,00
Absolut Wodka, Pfirsichlikör, Cranberrysirup1+2, Zitronensaft, Ananassaft

Cuba Libre	 	 8,50
Havanna Club, Coca Cola1+4+7, Limette

Cosmopolitan	 	 8,50
Contreau, Absolut Wodka, Cranberrysirup1+2, Zitronensaft

Tequila Sunrise	 	 6,50
Jose Cuervo Tequila, Grenadinesirup1, Orangensaft

Zombie	 	 13,00
Bacardi, Myers Rum, Pascas Rum, Contreau, Grenadinesirup1, Zitronensaft, 
Maracujasaft, Ananassaft

Alkoholfreie Cocktails

Alkoholfreier Caiphirinha	 	 6,50
Ginger Ale1, Limette, Rohrzucker

Coconut Kiss	 	 6,50
Ananassaft, Orangensaft, Sahne, Kokossirup2

Strawberry Kiss	 	 6,50
Ananassaft, Orangensaft, Sahne, Erdbeersirup1+2

Sportsman	 	 6,50
Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Erdbeersirup1+2

COCKTAILS
Mojito	 	 8,80
Havana Club, Mineralwasser, Limette, frische Minze, Rohrzucker

Mango-Mojito	 	 10,50
Havanna Club, Mango-Nektar, Limette, frische Minze, Rohrzucker

Ladykiller	 	 9,00
Bombay Sapphire Gin, Contreau, Apricot Brandy1, Maracujasaft, Ananassaft

Pina Colada	 	 9,00
Bacardi, Myer’s Rum, Sahne, Ananassaft, Zitronensaft, Kokossirup2

Planter’s Punch	 	 9,00
Bacardi, Myer’s Rum, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadinesirup1

Mai Tai	 	 10,50
Myer’s Rum, Dry Orange Curacao1, Limettensaft7, 

Zitronensaft, Mandelsirup2, Limette

Caipirinha	 	 9,00
Cachaca Cana Rio, Limette, Rohrzucker

Erdbeer-Caipirinha	 	 9,50
Cachaca Cana Rio, Erdbeerlimes1+7, 

Limette, Rohrzucker

Swimmingpool	 	 9,50
Myer’s Rum, Absolut Wodka, Blue Curacao, 

Sahne, Ananassaft, Kokossirup2

Banana Bahama Mama	 	 9,50
Pisang Ambon1, Sahne, 

Maracujasaft, Orangensaft



Im Haus am Stadtplatz 15 wurde 
1814 Joseph Heilmair mit einer 
Tuchmachergerechtigkeit eingetragen.

Das Haus und die Gerechtigkeit muss 
an Georg Krempelsetzer übergegangen 
sein, als dieser das Gebäude 1838/1839 
erwirbt. 

Bis in die 50iger Jahre hat dort 
die Familie Krempelsetzer ein 
Textilgeschäft betrieben.

Mitte der 60iger eröffnete die 
Schnellrestaurantkette Wiener Wald 
und blieb dort bis Anfang der 90iger.

Im Februar 1994 öffnete das Cafe Bistro 
Goa seine Pforten.

DAS HAUS NR. 15 
und der Mühldorfer Stadtplatz

Natürlich bestand das Haus Nr. 15 
bereits vor 1814, ob es durch den 
Stadtbrand von 1640 betroffen war 
bleibt offen. 

Nach Erzählungen wurden die 
Stadthäuser, die dem Brand zum Opfer 
fielen, so rückgebaut, dass nach vorne 
Richtung Stadtplatz unter den Arcaden 
ein Kellerabgang entstand. So auch in 
diesem Gebäude.

Im 16. Jahrhundert war der Stadtplatz 
in der heutigen Form bereits angelegt.

Einige Häuser stammen noch aus 
dieser Zeit und sind in der Inn-
Salzach-Bauweise errichtet. Das 
Kennzeichen der Innstadthäuser sind 
die Vorschussmauern.

Also hochgezogene Fassadenmauern, 
die alle in etwa in der gleichen Höhe 
abschließen. Dadurch erhält die 
Fassadenfront trotz Unterschiedlichkeit 
im Detail eine optische Einheit.

Eine weiter Besonderheit sind 
die Grabendächer hinter den 
Vorsschussmauern zur Ableitung 
des Regenwassers. Schwibbögen 
in den schmalen Gassen dienen zur 
Aussteifung der Mauern.

Die Altstadthäuser sind lang 
und schmal. Die Aufteilung der 
handtuchartigen Grundrisse entspricht 
der Funktion als Geschäfts- und 
Wohnhaus.

Die Laubengänge dienen zum Verkauf 
der Waren, Innenhöfe sorgen für Licht 
und Luft in den Räumen, die nicht zur 
Straße liegen.



BRATENGAUDI
(11 Liter Holzfassl plus Braten für 10  Pers.)
Für 10 Personen

198,00

HOLZFASSL-BIER
A Halbe, a Maß
zum Selberzapfen
am Tisch!

11 Liter  79,00

Mitnahmepreis: 11 Liter 40,- + 200,- Pfand


